C3特教班學習領域課程計畫

臺南市麻豆國民中學107學年度第一學期特教班領域教學進度表(學習領域課程計畫表)
領域: 職業教育(烘焙)                       組別：不分組                         教學者：李志峰                                   每周教學節數：3
	能力指標(或學期目標)
	教學期程
	主題或單元活動
	 教學綱要(課程內容摘要)
	學習內容調整

	1.增進工作表現能力(2-b-1,2-1-1-4,2-3-1-3,2-4-1-2,2-4-1-3) 
2.增進工作安全能力(2-b-2,2-1-2-1,2-1-2-2,2-2-2-6

3.增進工作習慣(配合3-b-1,3-1-1-1,3-2-1-1,3-3-1-3)

4.增進工作調適能力(3-b-2,3-1-2-1,3-2-2-1,3-2-2-2)

5.增進團隊合作能力(3-b-3,3-1-3-3,3-2-3-1)

	第一週

8/30-9/02
	尚未上課
	
	

	
	第二週

9/03-9/09
	職群概論
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第三週

9/10-9/16
	餐包
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第四週

9/17-9/23
	紅豆包
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第五週

9/24-9/30
	中秋節停課
	
	

	
	第六週

10/01-10/07
	克林姆麵包
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第七週

10/08-10/14
	麻花捲
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第八週

10/15-10/21
	布丁
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第九週

10/22-10/28
	咖哩餃
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十週

10/29-11/04
	戚風蛋糕
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十一週

11/05-11/11
	海綿蛋糕
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十二週

11/12-11/18
	重奶油蛋糕
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十三週

11/19-11/25
	壓模餅乾
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十四週

11/26-12/02
	棋格餅乾
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十五週

12/03-12/09
	丹麥餅乾
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十六週

12/10-12/16
	中式麵團
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十七週

12/17-12/23
	饅頭
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十八週

12/24-12/30
	肉包
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十九週

12/31-01/06
	柚子酥-內餡
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第二十週

01/07-01/13
	技藝成果展
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第二十一週

01/14-01/20
	柚子酥
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解


*「學習內容調整」資優類建議可填寫:加深、加廣、加速、濃縮、其他:____;身障類建議可填寫:簡化、減量、分解、替代、重整、其他:____。
臺南市麻豆國民中學107學年度第二學期特教班領域教學進度表(學習領域課程計畫表)
領域: 職業教育(烘焙)                       組別：不分組                         教學者：李志峰                                   每周教學節數：3
	能力指標(或學期目標)
	教學期程
	主題或單元活動
	 教學綱要(課程內容摘要)
	學習內容調整

	1.增進工作表現能力(2-b-1,2-1-1-4,2-3-1-3,2-4-1-2,2-4-1-3) 
2.增進工作安全能力(2-b-2,2-1-2-1,2-1-2-2,2-2-2-6

3.增進工作習慣(配合3-b-1,3-1-1-1,3-2-1-1,3-3-1-3)

4.增進工作調適能力(3-b-2,3-1-2-1,3-2-2-1,3-2-2-2)

5.增進團隊合作能力(3-b-3,3-1-3-3,3-2-3-1)

	第一週 02/11-02/17 
	職群概論
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第二週 02/18-02/24
	認識中餐
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第三週 02/25-03/03 
	認識切割
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第四週  03/04-03/10  
	製作麵條-炒麵
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第五週 03/11-03/17  
	糯米烹調-彌月油飯
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第六週 03/18-03/24  
	廣式蝦餃
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第七週 03/25-03/31
	牛肉腸粉
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第八週 04/01-04/07
	製作珍珠
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第九週 04/08-04/14
	煮製紅茶
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十週04/15-04/21
	珍珠奶茶
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十一週04/22-04/28
	認識西餐
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十二週04/29-05/05
	醬料
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十三週05/06-05/12
	義大利麵
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十四週05/13-05/19
	杏仁炸魚
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十五週05/20-05/26
	時輸鮮菇
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十六週05/27-06/02
	香煎豬肋
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十七週06/03-06/09
	可樂餅
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十八週06/10-06/16
	中餐複習
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第十九週06/17-06/23
	考試實作
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解

	
	第二十週06/24-06/30
	考試實作
	使用工具介紹，製作流程介紹，分配工作，實際操作並檢討。
	簡化、減量、分解


備註:

*「學習內容調整」資優類建議可填寫:加深、加廣、加速、濃縮、其他:____;身障類建議可填寫:簡化、減量、分解、替代、重整、其他:____。
2

